carta de Noces 2.012

DelLxa’t enamoray 111

Disposem olel millor equip per fer realitat els vostres sommnis

SERH\S
Cg% Montanya

banguets@elmontanya.com
Telf. 93 702 76 00
Parc Natural Del Montseny, Seva




Aperitiu Tagamanent

Swacks de benvinguda
Crispetes amb aroma de trufa L curry
Sticks d'oliva L amapola
Plruletes de parmesa amb cruixent de kRikos
Cookles de tomaquet L orenga

Tapes fredes
Bombowns de formatge oe cabra L el de romant
Rotllet de Carpaccio de bow, vecula amb parmesn
Fole mal cult cavamel-Litzat amb wango
Flor de tomaquet amb daw de bacalli confitat
anmb alfabrega

Delicatessen calemntes
Croguetes de goraonzola
cand de botifarra amb soja, wmel L gingebre
Broqueta de llagosting en tempura amb salsa yakitort
Xavrup de vichisolse de porvo L poma
Xavrup de cremea de carbassa anmb pols oe pernil
Risotto oe Ceps L trufa

Buffet de begudes
Vins L caves, finos L Manzanillas
vermouth, cerveses L refrescos,
sues oe frultes L atgites minerals

Preuw: @,50 Euros per Persowa

Ap@rét’m EL Mowntn wgﬁ

Swnacks de benvinguada
Cucurutxo de chips de verdures
Sticks de diazabal anb paprika
Plruletes de parmesi amb cruixent de kikos
Cookles de tomaquet L orenga

Delicatessen fredes
Cucurutxos de frults secs caramel-litzats
Encenalls de pernil Lhéric amb pa de tomagquet
Bombons de formatoe de cabra L el de romant
Rotllet de Carpacclo de bou, vicula amb parmesn
Cornet de blat de woro cruixent amb guacamole L salmd
fumat
Fole mal cult cavamel-Litzat amb wango
Copeta de tonyina marinaca amb guacamole
Brogqueta de sabmd fumat anlo oll de plnyons
Rotllet de verduretes amb ous de salmo L yakitort
Ricattone farcits de marise L pesto
Xareup de meld a la weenta fresen
Xarvup oe tombgquet L alfibrega

Topes calentes
Minl quiches varinades
Croquetes de pernil L pollastre
Broqueta de Llagosting en tempura amb salsa yakitort
Mind ravioll wan ton amb ceps L trufa

Buffet de begudes
Preuw: 24 curos Per p@rsoma



Ap@r’utiu Pla de la calwa

Swacks de benvinguda
Cornets de chips de verdures
Sticks d’ (diazabal amb paprika
Plruletes de parmesi amb cruixent de kikos
Cucurutxos de frults secs caramel-litzats

Tapes fredes
Xarvup oe tombgquet L alfibrega
Fole mal cuit cavamel-litzat amb wmango
Bombowns de formatge oe cabra L el de romant
Rotllet de Carpacclo de bou, vicula amb parmesa
Tartar de llagostins amb alvocat [ tombguet confitat
Rotllet de verduretes amb ous de salmé L yakitort
Cullereta de steak tavtar amb emulsis de wostassa
Pernil theric d'agla qrawn reserva aml
pa de coca de Cal Former

Delicatessen calentes
Croguetes de ceps
Mink quiches variats
ous estrellats amb trfa
Cucurutxos de xanguets L Llanguetes
Cornets de patates braves
Mint farcellet de col amb cruixent de cansalada
Xavvup de crevea de patata L trufo
Broguetn de vielra amb ceba vermella,
papaila, L sesam torrat

Buffet oe beguodes
Prew: 21 EUros Per persona

Show cooking

Pernil theric d'agla qran veserva (*) &'00 €
awl Pa de coca de cal forner

3’20 € Buffets dembotits [ formatoes
Embotits catalans

Formatges nactonals [ francesos.

Embotits italians

Acompanyiats de confitures, torradetes L bastonets de pa

Assortbment de patés 2’20 €
amb diferents torraoes d'especies

320 € Buffet dultramaring
Salaons, seleccld d'adobats,
fumats L conserves

Buffet d'Ous 2'g0 €
ous estrellats amb trufa
OuUs remenats amb varietat de bolets

2'Q0 € TRLssotos
De ceps L trufa
De verdures L bolets silvestres

Cassoles 3’30 €
Pilotilles de vop amb suouet
Pilotilles de carn amb popurrd de bolets
230 € Texcat
Mint hamburguesa amb ceba caramel-litzada L pa de tomaguet
Mink hamburguesa de pollastre amb formatge L pa de sesam
Mink Frankfurt amb pa de wostassa
Mint salsitxa del pats amb pa d'oliva
Orient Express 4’90 €
Sushi nactonal, maklis I Sashimdl

Preuw per convidat, Muntatge min per 60 convidats, excepte pernil (b.
que cal un wmin de 100 convidats



Crevnes L SOPES

Crema de tombquet, alfibrega amlb ricotta ode wmascarpone ¢

Lagostins amb guacamole

Crema oe peva freda amb textura de formatge cremds i
crulxent de pera

Sopa freda de préssee de vinya anmb ricotta de pernil tberie ¢

brots de mostassa vermella

Crema de carbassa del pais amb escames d’ tdilazabal L

crulxent d’Lberic

Crema de vossinyols Ltrufa amb txangurro desplrrees verds

amb pmgows

Els tradiclonals:

La Bullabessa de vap L marise

Caldereta oe peix a L'estil de Cadaoués

Amanides
Petxing de llagosting de san Carles amb coctel de pinya i

escuma de salsa rosa

Tartar d’'omanida de Llamdntol amb vinagreta de mango L
alvocat

Amantdeta de vap allagostat amb mind verduretes L wmatonesa

13,50 €

12,20 €

1570 €

14,00 €

15,70 €

32,40 €

15,60 €

19,50 €

20,00 €

21,00 €

Entrants calents

Ravioll de bolets silvestres L gambes sobre escumn de carbassa

Mil fulles de powa L figues, amb anee del delta i
encenalls de fole

Vielras vostides amb wango, papaia, ceba vermella L

ol de LLLmn

Del Mar a la Terra

Ovada farcida d'espinac frese L Llagostins sobre

escuma de patata

Suprema de salmd amb escames de carbasss, olivada negre
L brots dle berros

Filets oe Llenguado farcits amb verduretes L Llagostings al
vi blance

Suprema de turbot rostit amb brots de verdures i
tatin de gambes

Rap a L’ “all cremat” amb Llagostins L perles de patata Lilosa

Suprema de llug a la donostiarea de rossinyol anmb Llagosting

20,60 €

20,60 €

21,60 €

2,10 €

21,00 €

25,00 €

25,00 €

25,90 €

21,00 €



De Les nostres pastures a La taula

Melbs de galtes tberiques amb navarin de verdures L ceps

avret de vedella al cava con cebetes L popurrd de bolets
de temeporada

Espatlla de xal vostida al forn de llenya, anmb romani t a l'all

Espatlla de Lletd vostit a la farigola amb cebetes
patates confitades

Gavvl therie de “Slevva Mayor” L taten de poma amb especies

Contra filet de vedella amb cremés de carbassa, ceps i
escalopa de fole L codony

Filet de vedella “EL Monta wgﬁ” 2012
Filet de vedella a la broix

Costellam de vedella brasejada i servida amb mini graellada

14,00 €

14,00 €

19,00 €

22,90 €

19,00 €

20,40 €

24,60 €
25,80 €

2540 €

Pre Postre
Copa de fruits vermells amb gelat de logurt

Copa de gerols amb sorbet de “mojito”
Copa de fruita de la passis, coco L mentn

Sorbet de poma verda amb roques de “Montanyn”

Pastis

MIL fulles de crema amb fruites naturals o fruits vermells
Semlestern de 3 xocolates amb el sew cruixent caramel-Litzat

MiL fulles amb museling de cremn anglesa, nata i
sucre amb pols

Tlramlsu amb textures de xocolata, sobre sopa e préssec
Coulant de coco amb explosis de taronja i brownie
Deconstrucceld de sacher

Lingot de pinyd, crembs de mandaring L salsa de xocolata i
romant

Mousse de castanyes, crembs de caramel, toffe de
maracujin Liquio

4,20 €
4,30 €
4,20 €

4,30 €

F,60 €
F,60 €

F,60 €

7,90 €
#,90 €
#,90 €
7,90 €

7,90 €



Carro de licors

Licors Seleceld 4,20 €
carlos [, Magwo, Torres X, Mascard, Colntreau,

Crema Catalana Melody, Maria Brizard, ). B, Ballantines,

Bailey's, Apples, snaps, Ratafia, Whisky Peach

LLcors Premlum 7,70 €
Cardenal Mendoza, Armagnac, Principe Larios, Carlos I,

Gran duque de Alba, Mascard, Bailey's, Apples, Snaps,

rRatafia, Whisky Peach, Konckando

Amb el cafe, seleceid de dolgos i “Petit Fours”

Després del Cafe...
Fowt e xocolata blanca o wegrn 3'Q0 €
Seleccls de frudta tallada, wivols de sucre L pi de pessic

A Mitja Nit...

Rebosteria dolea 200 €
Assortit de vebosteria cremosa salaoa

Frulta natuwral tallada

Vins Blances

D.O Penedes

René Barbler Krallner
Torves Vina Sol

cawn Felxas Selecetd

L’ Alba Mas Tinell Blane de Lluna

Sumarroca Riesling

D.O. catatuwga

Marques Mownlistrol Blanc Classic
Margueés Mowistrol blance de blancs

D.O. Ampordn
Blance Pescador

D.O. Coster del Segre
ralmat Blane Frese
Ralmat cl/\moiovwm5

D.O. Pla de Bages
Abadal Pleapoll

D.O. Somotano
\/’mws del vero

D.O Rueda
Palacio de Bornos Verolejo

D.O RLOS BALXAS
Martin Codax Albariine
Albarinoe Vienta

2,90 €
520€
6,20 €
&40 €
8,50 €

2,20 €&
4,00 €

4,70 €

4,20 €
7,00 €

F10 €

5,20 €

550 €

9,20€
9,50 €



vine Negres

D.O Riojn

Margués de Griidn 3,90 €
EL Coto crianga 5,40 €
Cuwne 5,70 €
Vvig Powmal Centenario Crianca 6,20 €
Margues de Arienzo F,00 €
Martinez Lacuesta — Crianga F,00 €
Maraugs de Chceres F,50 €
Muga 12,20 €
Cosme Palacio Yy Hermanos — Crianga 12,60 €

D.O. Ribera del Duero
valdubon Roure 5,80 €

D.O. Penedés
Atrium Merlot 6, F0 €

D.O. Pla del Bages
Abadal crianga 5,70 €

D.O. Ralmat

rRatmat Abadia 5,00 €
Ralmat cabernet Sauvignon 850 €
D..O. Tovro

Matsu EL Plearvo 510 €

D.O. Somontano
vinas del Vero 5320 €

Vins Rosats

D.O. Penedes
Rend Barbler

D.O. Empowili
Crestn Rosa

D.O. catmw%a
Torres de casta
A, Vila majé

D.O. Navarra
castillo de Javier

caves

Segura Viuwodas Aria Brut Nature
Codorniu 1551 Brut Nature
A.Vilamajb Brut Nature Reserva
Huget Brut Nature Can Feixas
Anna de Codorniun
Rabmat Brut Nature
Sumarvoca Brut Nature
Parxet Brut Nature
Monk-Ferrant Gran Cuvée
Agustl Torelld Brut Nature
Juvé L Camps Reserva Familia
Gramona Brut meperial
Rocaredo Brut Nature

2,70 €

5,40 €

5,70 €
5,70 €

F,00 €

520 €
5,90 €
7,40 €
8,70 €
9,20€
9,50€
9,60¢€
970€
10,20 €
14,50 €
15,20 €
15,50 €
17,20 €



Observactons addiclonals
Disposem d'una opeld de pack festa per un prew de 26 €/convidat que
Al prev del ment col afegiv 19’60 €/convidat en concepte de Servels, tnelow:

que inclouen.
" 2 hores de musien D) L bmpost SGAE.

" Algles minerals = 2 hoves de bana Lliure

" Xarrup refrescant " Regssopd

" Cofés iinfusions " Servel inlnterromput fins les 5 de la matinada

" Petit fours " Aquest prew esti valorat amb 90 convidats, de wo arvibar-hi

" Mbnuta impresa poodria tenir un vecarrec.

" Cada hora extra te un cost de 12 € que tnclow bavva Liuwre L D), L
només pels convidats que hi contlnuin (min 20 convidats)

Servels tnclosos

" Espal per Cerbmonia CLvil gratudt.

" Habitacio dispontble per la nivia durant tot el banguet.
" Servel de cangur durant el banouet (nens de4 a € av%s) -
" 2 Huabitaclons pels paves dels nuvis al dia del casament -

Ew cas de vealitzar Cevlmonta CLvLL

L'espatl de javdl es gratuit
LLposem o Lo seva disposicid , Mestre de Cerimonies a partir de

" Clreult hidrotermal post-casament a lendema de Lenllag.

Assessorament L coordinactod de tot enllag

Exclusivitat d'wn casament al dia per sala

Distribuclo de taules L sitting.

Nit de noces en Suite amb cava t bombons

Posstbilitat d’esmorzar a Lo terrassa de Lo Suite.

Marxi sense preses, pot gaudiv de Lhabitacls fins les 17 hrs
(segons dispontbilitat)

Menis alternatius per convidats amb necessitats “especials”
Els convidats podran gaudir de preus especials d'allotjament
mpressid personalitzada de minutes.

Centres flovals a la taula © decoracions d'espelmes.

Menit degustacld fins a & persones.

Sol-licitem paga L senyal de 1.500 € per garantir el blogueig dels
espats necessaris pel vostre enllag.

*Condicions valides per banquets a partiv de 100 adults.
Descomptes no acuumulables a altres pmmoc’wws.

R0 E

EL muntatge de cadives amb funda L Llag, te wn cost de 150 € per
cadira L 90 € per transport.

Decoracions L Ornamentacions flovals a la seva waida.

Pagament de 1.500 Euros per blogquejar els servels sol-licitats.
La prova-degustacis del menit es vealitzaria de dimarts a dijous
al nostre restawrant, altres dates segons dispontbilitat.

Els nostres proveidors recomanats son:

Decoracions L Ornamentacions florals: Floristeria Elles (92 €29 10 92 Vie)

Ambientactons musicals, D) L espectacles. 93 €51 52 22. www.Blverta.cat

L' IVA ESTA INCLOS A TOTS ELS SERVEIS
DARUESTA CARTA



